
Surtido de Gildas
“Gildas” Assortment (Olive, Anchovy and Green

Chilli Brochette)
Cucurucho de Crema de Idiazábal y Lascas De

Pato
Puff Pastry Cones Filled With “Idiazábal” Cheese

Cream And Duck Chips
Tataki de Bonito Marinado con Alioli de Wasabi

Marinated Tuna Tataki and Wasabi Aioli
Mini Tacos de Euskal Txerri y Crema de Aceite

de Oliva
“Euskal Txerri” Pork and Olive Oil Cream Tacos

Tosta de Txangurro Gratinado
Crab Au Gratin Toast

Ferrero de Morcilla y Crema de Alubias de
Tolosa

Blood Sausage Bonbon and Red Beans Cream
Tempura de Merluza con Mahonesa de Chipotle
Fried Hake in Tempura with Chipotle Maionnaise

Brocheta de Pollo Lumagorri y Verduritas con
Salsa de Curry

“Lumagorri” Farm Chicken Brochette and
Vegetables with Curry Sauce

Porrusalda Marinera con Langostinos Envueltos
en Katafy

“Porrusalda” Leek Soup with Katafy Prawns
Arroz Cremoso de Rabo Estofado y Alioli de

Cebollino
Stewed Oxtail Creamy Rice and Chive Aioli

Buñuelos de Chipirón y Parmentier de Piquillos
Squid Fritters and Red Pepper Parmentier

Taco de Bacalao al Pil-Pil de Hongos
Cod with Wild Mushrooms Pil-Pil Sauce

Espuma de Huevos Rotos, Crema de Chistorra y
Chips de Tubérculos

Eggs Foam, Chorizo Cream and Tuber Chips

KM o - From Farm To Table
MENU

Carolina
“Carolina” (Puff Pastry Pie and Meringue)

Goxua
“Goxua” (Cream, Custard and Sponge Cake)

Ruso de Pasas
Raisin Russian Cake

Mousse de Arroz Con Leche y Frutos Rojos
Creamy Rice Pudding Mousse and Red Berries

Tartaleta de Chocolate y Caramelo
Chocolate and Caramel Puff Pastry Pie

Desserts


